DU 4 AU 13 OCTOBRE 2024
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L'Api'Week, qui propose des moments d’échanges privilégiés entre les
professionnels de la filiére apicole et le grand public, se déroulera du 4 au 13
octobre 2024 sur 'ensemble du territoire. La manifestation a été lancée en 2021
al'initiative d’'InterApi, I'interprofession des produits de la ruche, avec le soutien
du ministére de I’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire.

Durant 10 jours, partout en France, les différents acteurs de lafiliere proposeront des
centaines de rendez-vous conviviaux et didactiques au grand public. L'occasion,
pour ceux qui le souhaitent, d’en apprendre davantage sur les différents métiers
du secteur, qui ménent de la fleur au pot, ainsi que sur la vie des abeilles et de la
ruche. Pour celq, ils ouvriront les portes de leurs ruchers, de leur miellerie et/ou de
leur site de conditionnement et iront & la rencontre des consommateurs sur les
lieux de vente.

Variétés de couleurs, de saveurs et de textures.. ces rencontres permettront aux
gourmands d’approfondir leurs connaissances des différents types de miel, qui
varient en fonction des territoires et des plantes qui y poussent. Ces rendez-vous
mettront aussi en avant I'éventail des produits de la ruche et leurs propriétés : le
miel, bien sar, mais aussi la gelée royale, la propolis ou encore le pollen.

Des idées de sorties éducatives pour tous les publics : des portes ouvertes
chez les apiculteurs et conditionneurs de miel permettront de découvrir le
fonctionnement de la ruche, le travail des abeilles et la mise en pot du miel.

La découverte des gestes et matériels de I'apiculteur pour prendre soin de
ses colonies d'abeilles et récolter les différents produits de la ruche.

Des dégustations de miels, pollen et propolis, qui ont toute leur place en
cuisine et ce, bien au-deld des tartines du petit-déjeuner ou des compléments
alimentaires.

Des rencontres pour mieux comprendre la filiére apicole et ses métiers. Des
visites et événements seront organisés par différents profils de professionnels :
apiculteurs, conditionneurs et distributeurs.

Cette semaine festive vise & renforcer le lien avec les consommateurs et & faire (re)
découvrir les produits issus de la ruche aux petits comme aux grands. Menée dans
un esprit de partage, I'Api'Week constitue une opportunité pour les acteurs de la
filiere apicole de sensibiliser aux enjeux du secteur, soumis aux aléas climatiques.
Les professionnels souligneront aussi le réle essentiel que jouent les abeilles dans
I'entretien de notre environnement et de la biodiversité.
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L'Api'Week 2024 sera rythmée par de nombreux événements organisés un peu
partout en France comme l'illustre la sélection suivante.

DECOUVERTE DES METIERS DE LA RUCHE AVEC FANNY CADOUX
DE GELEE ROYALE ET JEROME SEGUIN DE LA REINE DES MIELS
Suilly-la-Tour, Niévre, Bourgogne-Franche-Comté

Fanny Cadoux, de Gelée Royale, et Jérdme Seguin, de La reine des miels, ouvriront leurs
portes pour présenter deux facettes du métier d’apiculteur avec une visite de leurs
laboratoires. Ces rencontres seront aussi I'occasion de mettre en lumiére le travail de
I’éleveur de reines et celui de multiplicateur. Exposition de ruches, d’extracteurs d’'autre-
fois, présentation de divers pollens et dégustations de miels et produits gourmands
compléteront ces découvertes.

www.facebook.com

VISITE DE LA MIELLERIE DES GORGES DE LA LOIRE

Roche-la-Moliére, Loire, Auvergne-Rhone-Alpes

Le grand public sera convié a découvrir la Miellerie des Gorges de la Loire. L'occasion
d’en apprendre davantage sur le monde des abeilles et le travail de I'apiculteur. La visite,
qui passera par la salle d’extraction, permettra de présenter les différents métiers des
abeilles et le fonctionnement de la ruche. Chaque enfant repartira avec une bougie en
cire roulée.

contact@miellerieloire.com

www.miellerieloire.com

Miellerie des Gorges de la Loire © DR

Ubaye-Serre-Poncon, Alpes-de-Haute-Provence, Provence-Alpes-Cote d’'Azur

Le Rucher de Késia ouvrira ses portes aux curieux pour leur faire découvrir le monde des
abeilles et leurs produits aux mille vertus. Les participants commenceront par la visite
de I'exploitation puis auront la possibilité de golter les principaux produits de la ruche
utilisés en apithérapie.

linktr.eefrucher.kesia, contact@rucher-kesia.fr

GOUTER DES DOUCEURS AU MIEL ET PARTAGER LA PASSION DES APICULTEURS
Boulogne-Billancourt, Hauts-de-Seine, lle-de-France

La miellerie Misery donne rendez-vous aux curieux et gourmands pour un échange
convivial sur le marché. L'occasion de faire découvrir le monde des abeilles et de mieux
faire connaitre le miel. Les participants pourront aussi goGter des spécialités telles que
des bonbons, nougats, confitures et pains d’épices mais aussi des biéres, hydromel ou
encore des madeleines et biscuits intégrant du miel.

www.mielleriedemisery.fr

DECOUVRIR AU MIEL OCCITAN

Beaucaire, Gard, Occitanie

Au Miel Occitan, porté par un couple d'apiculteurs transhumants, proposera de découvrir
son rucher principal. Les apiculteurs y gérent de nombreuses plantations d'espéces
melliféres, médicinales et alimentaires. lls @changeront avec les visiteurs sur leur métier,
mais aussi sur 'importance de la biodiversité. Il sera pOSSIble de déguster des miels de
différentes essences (acacia, chataignier, lavande, garrigue, thym, oubeplne ), terroirs
(du long du Rhéne, de terre d’Argence) et saisons. La structure élabore aussi du pollen,
sec ou congelé, de la gelée royale fraiche ou encore du vinaigre de miel.

www.facebook.com/AuMielOccitan


https://www.facebook.com/profile.php?id=100077883021005

mailto:contact%40miellerieloire.com?subject=
http://www.miellerieloire.com

https://linktr.ee/rucher.kesia?utm_source=qr_code
mailto:contact%40rucher-kesia.fr?subject=
mailto:https://www.mielleriedemisery.fr/%0D?subject=
mailto:https://www.facebook.com/AuMielOccitan%0D?subject=

Le public pourra découvrir le monde des abeilles au cours d'une demi-journée de
découverte au Domaine de Fontblache. La matinée commencera par un petit-déjeuner
d’'accueil. L'événement se poursuivra par un diaporama expliquant l'origine, la vie et
les fonctions des différents habitants de la ruche. Pour la suite, les participants devront
revétir une tenue d'apiculteur pour accéder au rucher, assister a I'ouverture d'une ruche
et apprendre a reconnaitre le couvain, a identifier la Reine, les abeilles ouvriéres, les faux
bourdons... avant de passer & la dégustation de miels.

contact@deniscaviglia.com

ruchers-fontblanche.com

Fanny Ronné, éleveuse, productrice et récoltante de miel et produits de la ruche
organisera un week-end portes ouvertes. Elle accueillera le public pour lui faire découvrir
son métier d'apicultrice et proposera des dégustations de produits et miels de Provence.
Un atelier pédagogique sera aussi organisé.

alpillesmiels.fr ou contact@alpillesmiels.fr

alpillesmiels.fr

Le Rucher des Brosses accueillera le public pour lui faire découvrir le métier d'apiculteur
en s'‘appuyant sur sa ruche pédagogique. Il proposera aussi des visites de son atelier
de mise en pot pour finir par des dégustations des miels et produits de ses ruches. Les
enfants pourront participer & un atelier de création de leur propre bougie en cire d'abeille.
L'exploitation proposant de la vente de miel en vrac, les personnes intéressées sont
invitées & venir avec leurs contenants.

lerucherdesbrosses@gmail.com

www.lerucherdesbrosses.fr
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La Grange des Paysans proposera, par le biais d'une exposition consacrée au monde des
abeilles, de découvrir le fonctionnement d’'un magasin de producteurs. Une dégustation
des différents miels produits par Pierrick Marnat de la Miellerie des Monts Du Forez sera
aussi proposée.

www.lagrangedespaysans.fr

La Danse des Abeilles proposera une visite pédagogique de son rucher et de sa miellerie.
Ce moment sera l'occasion pour I'équipe d'expliquer ses méthodes de conduite des
ruches et ses techniques d’extraction du miel. Elles présenteront aussi le label «les miels
de Bretagnen. Les curieux pourront profiter de la ruche vitrée pour observer les abeilles.
Une séance de dégustation des miels et confiseries complétera ces découvertes.

ladansedesabeilles@gmail.com

www.ladansedesabeilles.fr

Le Rucher du Pillier accueillera le grand public pour lui faire découvrir I'univers de
I'apiculture. Passionné, son apiculteur répondra aux interrogations du public sur les
abeilles et leur réle essentiel dans la pollinisation. Il présentera les différentes étapes
de la production du miel ainsi que le matériel nécessaire d chacune. Le professionnel
expliguera ses méthodes de récolte et les soins apportés aux abeilles pour leur
préservation.

doodle.com
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