
LA SEMAINE DES MÉTIERS ET DES PRODUITS DE LA RUCHE

Découvrez tous les événements
proches de chez vous sur

Visites d’exploitations,
dégustations, ateliers,
animations en magasin, jeux...

DU 3 AU 12 OCTOBRE 2025

apiweek.fr

Miel, gelée royale, pollen, propolis...
un concentré de nature !

@mieletproduitsdelaruche
Avec le soutien financier du ministère de l’Agriculture et de la 
Souveraineté alimentaire, de l’Union européenne et de FranceAgriMer



Explorer les secrets de la ruche 
avec la 5e édition de l’Api’Week
Du 3 au 12 octobre 2025, 
partout en France

Une semaine pour célébrer partout en France les métiers de la ruche et faire découvrir 
les trésors des abeilles.

Du 3 au 12 octobre 2025, dans les campagnes comme les centres-villes, les acteurs 
de la filière apicole française donnent rendez-vous au grand public pour dix jours 
de découvertes, de rencontres et de dégustations. Une occasion unique de plonger 
dans l’univers fascinant des abeilles et de rencontrer celles et ceux qui valorisent les 
produits de la ruche au quotidien.

Initiée en 2020 par InterApi, l’interprofession des produits de la ruche, avec le soutien 
du ministère de l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire, l’Api’Week est devenue 
un événement national attendu, autant par les professionnels que par les curieux.

Une immersion au cœur de la filière apicole

Sur l’ensemble du territoire, apiculteurs, conditionneurs, distributeurs et passionnés 
proposeront des centaines d’animations : visites de ruchers, démonstrations, ateliers 
pédagogiques, dégustations, animations en magasins ou sur les marchés…

La dynamique d’inscription est très positive, signe d’un engagement fort de la filière. Le 
programme, en constante évolution, s’annonce riche, varié et accessible à tous.

Du nectar à la mise en pot : l’aventure du miel révélée

Chaque pot de miel est le résultat d’un travail patient, technique et passionné. L’Api’Week 
invite petits et grands à découvrir ces savoir-faire par le biais 
de rendez-vous conviviaux, alliant approches sensorielles et pédagogiques :

→ Visites d’exploitations apicoles pour comprendre la vie de la ruche, l’organisation
     des colonies, le cycle de production… ;
→ Démonstrations de gestes professionnels : extraction, enfumoir, mise en pot…
→ Dégustations de miels aux mille nuances, reflets de la diversité des plantes et des
     terroirs ;
→ Exploration des autres trésors de la ruche : gelée royale, propolis, pollen…

Des animations pour éveiller les sens… 
et les consciences

Que l’on soit curieux, gourmet, parent, enseignant ou engagé, chacun trouvera une 
bonne raison de participer à l’Api’Week :

→ Portes ouvertes et échanges pour découvrir les coulisses du métier d’apiculteur ;
→ Ateliers et dégustations pour s’initier à la richesse des produits de la ruche ;
→ Rencontres avec les professionnels pour aborder les enjeux actuels : biodiversité,
     pollinisation, changement climatique, transmission des savoir-faire…

Un événement engagé pour l’environnement

Au-delà de la découverte, l’Api’Week est aussi un moment fort de sensibilisation. Elle met 
en lumière le rôle crucial des abeilles dans l’équilibre des écosystèmes. Elle souligne ainsi 
l’importance de soutenir les professionnels engagés au service de la biodiversité. Cette 
semaine est aussi l’occasion d’alerter sur les défis croissants auxquels est confrontée 
la filière : aléas climatiques, affaiblissement des colonies,…

Professionnels de la filière : rejoignez la dynamique ! InterApi invite tous les acteurs 
de la filière apicole à contribuer à cette mobilisation collective en invitant le grand 
public sur son site ou en allant à sa rencontre. 
Inscriptions et ressources sur : www.apiweek.fr. 
Une boîte à outils complète est mise à disposition : visuels, affiches, idées recettes, 
contenus pédagogiques, kit de communication… 

Les curieux pourront retrouver l’ensemble des animations sur la carte interactive, 
mise à jour en continu.
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Des rendez-vous 
sur l’ensemble 
de l’Hexagone

L’Api’Week 2025 sera rythmée 
par de nombreux événements 
organisés un peu partout en France 
comme l’illustre la sélection suivante.

À la découverte des 
abeilles avec Michel,
apiculteur passionné
Pontorson, Manche, Normandie

Le Manoir des Abeilles proposera 
une visite pédagogique guidée par 
Michel, apiculteur expérimenté, pour 
explorer le rôle essentiel des abeilles 
dans la nature. Le public découvrira le 
fonctionnement d’une ruche, les gestes 
du métier d’apiculteur et les étapes de 
fabrication du miel, dans une approche 
ludique et accessible à tous.

Mercredi 8 octobre de 14h à 15h
Sur inscription : 02 33 48 60 57
Le Manoir des Abeilles Parc d’activité du mont 
Saint-Michel 50170 Pontorson
www.instagram.com/lemanoirdesabeilles

Découverte d’une 
miellerie artisanale 
et de ses abeilles
Offwiller, Bas-Rhin, Grand Est

Le Rucher de la Moder ouvrira ses portes 
pour une immersion dans l’univers de 
l’apiculture. Accueillis par Stéphanie 
Ackermann, les visiteurs parcourront 
l’exploitation et en apprendront 
davantage sur la production de 
miel, l’élevage de reines et le métier 
d’apiculteur. Une ouverture de ruche 
sera possible si la météo le permet. Une 
dégustation de miel viendra clore la 
visite.

Dimanche 5 octobre de 14h à 18h
Le Rucher de la Moder, 33 rue de Dahn 67340 
Offwiller
www.lerucherdelamoder.fr

Portes ouvertes au cœur 
des ruchers charentais
Pont-l’Abbé-d’Arnoult, Charente-
Maritime, Nouvelle-Aquitaine

Les Ruchers des Terres Blanches 
accueilleront les visiteurs pour une 
découverte de l’univers apicole de 
Damien Koch, apiculteur et éleveur 
de reines. Selon la météo, des visites 
de ruches en petits groupes seront 
proposées, avec présentation 
du matériel et des pratiques de 
l’exploitation. Une dégustation 
commentée des miels d’été 2025 
produits sur place viendra enrichir cette 
immersion.

Samedi 4 de 9h à 18h et dimanche 5 octobre de 
13h à 18h
Sur inscription : 06 33 59 30 62 ; ruchers.terres.
blanches@gmail.com
Les Ruchers des Terres Blanches, 11 rue de la 
Moinerie 17250 Pont-l’Abbé-d’Arnoult
www.facebook.com/terresblanches

Découverte du métier 
d’apiculteur et balade 
au rucher
Miramas, Bouches-du-Rhône, 
Provence-Alpes-Côte d’Azur

La Miellerie de Sulauze ouvrira ses portes 
pour faire découvrir la vie d’une colonie 
d’abeilles à travers le parcours d’une 
saison apicole. Julie Victoria proposera 
une présentation du métier d’apicultrice, 
une dégustation de miel et, si le temps 
le permet, une balade champêtre 
sur le domaine jusqu’au rucher. Ce 
temps d’échange offrira une approche 
concrète des produits de la ruche et des 
savoir-faire qui les accompagnent.

Samedi 11 et dimanche 12 octobre de 9h30 à 12h 
et de 14h à 16h30
Sur inscription : mielleriedesulauze@gmail.com
Miellerie de Sulauze, D569N Chemin du Vieux 
Sulauze 13140 Miramas
www.facebook.com/mielleriesulauze

Les abeilles à découvrir 
avec les cinq sens
Haute-Rivoire, Rhône, Auvergne-
Rhône-Alpes

Les Ptites Avettes proposeront une 
immersion sensorielle pour petits et 
grands autour du monde des abeilles : 
dégustation de miels via la Roue des 
Miels, fabrication de bougies, peinture 
sur ruches et découverte d’InRuche, 
une ruche interactive et ludique. Ces 
ateliers inclusifs s’adresseront aussi aux 
personnes en situation de handicap. Un 
moment propice à la curiosité et à la 
créativité.

Mercredi 8, samedi 11 et dimanche 12 octobre de 
14h à 16h
Prix libre et conscient
Sur inscription : sandrine@lesptitesavettes.ovh
Les ptites avettes, 1745 chemin de la Bonnetière 
69610 Haute-Rivoire
www.facebook.com/LesPtitesAvettes

À la rencontre d’une 
apicultrice passionnée
Morvillers, Oise, Hauts-de-France

Lucie Deterpigny ouvrira les portes de 
son exploitation pour faire découvrir 
son métier et partager sa passion des 
abeilles. Tout au long de la semaine, 
les visiteurs pourront en apprendre 
davantage sur le fonctionnement 
d’une exploitation apicole, les étapes 
de production du miel et déguster les 
différentes variétés proposées à la 
ferme. 

Du vendredi 3 au mardi 7 de 9h30 à 17h, 
mercredi 8 octobre de 9h à 19h, puis du jeudi au 
dimanche 12 octobre de 9h30 à 17h
Sur inscription : lucie.deterpigny@orange.fr; 
0668827802 ; 0365431291
L’HappyCulture de Lucie, 33 rue Riquefosse 
60380 Morvillers
www.lhappyculturedelucie.fr
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Dégustation gourmande 
autour des produits 
de la ruche
Manosque, Alpes-de-Haute-Provence, 
Provence-Alpes-Côte d’Azur

La Belle Ferme Bio accueillera une 
animation proposée par le Jas des 
Abeilles, centrée sur les bienfaits et les 
saveurs des produits de la ruche. Sylvie 
Bergaglio présentera miels, gelée royale, 
propolis ou pollen bio et échangera 
avec le public sur les méthodes de 
production. Des livres de recettes seront 
également disponibles pour inspirer une 
utilisation gourmande et bienfaisante 
du miel en cuisine.

Samedi 4 octobre de 10h à 12h30
La Belle Ferme Bio, 240 rue Berthelot 04100 
Manosque
www.lejasdesabeilles.fr

Immersion apicole 
au Rucher du Moulin
Fresnay-sur-Sarthe, Sarthe, Pays de la 
Loire

Le Rucher du Moulin vous propose une 
journée complète pour découvrir les 
abeilles sous tous les angles. Assistez 
en toute sécurité à l’ouverture d’une 
ruche grâce à une vitre d’observation, 
et suivez les explications d’Anthony sur 
la colonie et les cadres de couvain. 
Antoine, apprenti apiculteur, animera 
un atelier autour de la récolte et 
du stockage du miel : usage du 
réfractomètre, choix des matériaux, rôle 
du maturateur… Tout sera détaillé. Enfin, 
plongez dans l’histoire de l’apiculture 
avec Pascal, guide du musée de 
l’abeille, et découvrez des pièces rares, 
de la préhistoire à nos jours.

Samedi 11 octobre de 10h à 18h
Inscription conseillée : 
contact@rucherdumoulin.com
Le Rucher du Moulin, 23 avenue Division Leclerc 
72130 Fresnay-sur-Sarthe
www.rucherdumoulin.com

Découverte de la gelée 
royale et de l’élevage 
de reines
Suilly-la-Tour, Nièvre, Bourgogne-
Franche-Comté

Fanny Cadoux, productrice de gelée 
royale bio, et Jérôme Seguin, apiculteur 
et éleveur de reines, ouvriront les portes 
de leur exploitation pour faire découvrir 
la diversité des métiers liés à la ruche. 
Le public visitera le laboratoire de gelée 
royale, la miellerie, une exposition de 
ruches anciennes et assistera à des 
explications sur l’élevage de reines. 
Dégustations de miels, pollens et 
produits dérivés ainsi que des ateliers 
pour enfants seront proposés.

Vendredi 3, samedi 4 et dimanche 5 octobre de 
9h30 à 18h
Sur inscription : 06 83 61 41 16
Chez Fanny et Jérôme, 5 rue du Soc 58150 
Suilly-la-Tour
www.geleeroyalebiologique.fr

Secrets de la gelée royale 
et dégustations apicoles
Lagnieu, Ain, Auvergne-Rhône-Alpes

Anne-Sophie Hérin accueillera les 
visiteurs sur son exploitation pour 
faire découvrir, en petits groupes, 
la production de gelée royale. De 
sa fonction dans la ruche à ses 
bienfaits pour l’humain, chaque étape 
sera expliquée, accompagnée de 
dégustations de miels, bonbons et gelée 
royale. Un espace dédié permettra aux 
enfants de s’amuser pendant que les 
adultes échangent avec l’apicultrice.

Samedi 4 et dimanche 5 octobre de 10h à 18h
Anne-Sophie Hérin apicultrice, Chemin des 
Millières 01150 Lagnieu
www.instagram.com/annesophie_herin_
apicultrice

Exposition : le génie 
des abeilles en images
Auvillar, Tarn-et-Garonne, Occitanie

La Maison Necty présentera une 
exposition pédagogique composée de 
20 panneaux consacrés aux abeilles 
mellifères. À travers des photographies 
et des textes accessibles, le public 
découvrira l’organisation complexe 
de la ruche, les interactions entre 
les abeilles et leur rôle fondamental 
dans les écosystèmes. Cette 
exposition précédera la Foire au Miel 
d’Auvillar, événement phare prévu la 
semaine suivante avec animations et 
dégustations.

Vendredi 3, samedi 4 de 10h à 18h, dimanche 5 
de 9h30 à 12h, puis du lundi 6 au mercredi 8 de 
10h à 18h, jeudi 9 et vendredi 10 de 10h à 18h30, 
samedi 11 de 10h à 18h, dimanche 12 octobre de 
10h à 17h30
Sur inscription : lasceau@gmail.com
Maison Necty, 6 rue du Palais 82340 Auvillar
www.maisonnectyauvillar.com
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À la croisée des plantes 
médicinales et des 
abeilles
Rancon, Haute-Vienne, Nouvelle-
Aquitaine

L’Or des Simples proposera une visite 
commentée de son jardin botanique 
de plantes aromatiques et médicinales, 
complétée par la découverte du rucher 
présent sur la ferme. Le public pourra 
explorer les liens entre apiculture 
et phytothérapie et profiter d’une 
dégustation de miel et de sirop élaborés 
sur place. 

Samedi 4 octobre de 9h30 à 11h30 puis de 14h30 
à 16h30
Payant : 5 euros/personne
Sur inscription : 0619947434 
L’Or des Simples, 12 La Courcelle 87290 Rancon
www.facebook.com/lordessimples

Découverte apicole 
et animations familiales 
au Rucher des Brosses
Allogny, Cher, Centre-Val de Loire

Le Rucher des Brosses proposera deux 
journées de rencontres autour du métier 
d’apiculteur avec la visite de l’atelier de 
mise en pot, une ruche pédagogique, 
des dégustations et la vente de miels en 
vrac. Des ateliers pour enfants (bougies, 
dessins, ballons), des producteurs 
locaux et un espace de restauration 
complèteront cet événement convivial 
et ouvert à tous.

Samedi 4 et dimanche 5 octobre de 10h à 18h
Sur inscription (repas) : lerucherdesbrosses@
gmail.com 
Le Rucher des Brosses, 10 route de Bourges 18110 
Allogny
www.lerucherdesbrosses.fr

Portes ouvertes autour 
du miel et de la gelée 
royale
Saint-Léger-Vauban, Yonne, 
Bourgogne-Franche-Comté

Le GAEC YOEV ouvrira les portes de son 
exploitation pour une journée dédiée 
à la découverte de la gelée royale et 
du miel. Les visiteurs seront invités à 
en apprendre plus sur les bienfaits de 
ces produits de la ruche, leur méthode 
de production et les spécificités des 
miels issus de fleurs sauvages. Une 
dégustation complétera la visite du site 
et des installations apicoles.

Samedi 11 octobre de 9h à 17h
Sur inscription : 0610516912 ; 0670224743
GAEC YOEV, 6 hameau Corvignot 89630 Saint-
Léger-Vauban
www.facebook.com/apiculteursmorvan

Balade éducative 
et gourmande autour 
du miel de Paris
Paris XIIIe, Île-de-France

CityBzz proposera une immersion au 
cœur de l’apiculture urbaine dans son 
atelier-boutique du 13e arrondissement. 
Lors de cette visite guidée, les 
participants découvriront les coulisses 
de la production du miel en ville, depuis 
la ruche jusqu’à l’extraction et la mise en 
pot. L’événement sera aussi l’occasion 
de sensibiliser petits et grands à la 
biodiversité, au rôle essentiel des 
abeilles en milieu urbain et à l’intérêt 
de préserver ces pollinisateurs. Une 
dégustation du miel de Paris, plusieurs 
fois médaillé, viendra clôturer la visite.

Samedi 4 et dimanche 5 octobre de 11h à 19h
Sur inscription : contact@citybzz.com
CityBzz, 5 square Dunois 75013 Paris
citybzz.com

Découverte de l’apiculture 
de Sologne chez O’Pré 
des Paysans
Blois, Loir-et-Cher, Centre-Val de Loire

Le magasin O’Pré des Paysans accueille 
une exposition sur l’apiculture locale. 
Les vendredi 3, samedi 4 et vendredi 
10 octobre, Florian Richard (La Ruche 
de Sologne) et Jeanne Hermant (Le 
Rucher aux Plantes) y proposeront 
des animations autour des abeilles et 
répondront aux questions des curieux. 
Une belle occasion de découvrir les 
secrets de la ruche et les produits 
apicoles issus de la Sologne. 

Du vendredi 3 au vendredi 10 de 9h30 à 12h30 
puis de 14h30 à 19h et les samedis 4 et 11 
octobre de 9h30 à 12h30 puis de 14h30 à 18h
O’Pré des Paysans, 128 avenue de Châteaudun 
41000 Blois
opredespaysans.fr

Un dimanche au rucher : 
apiculture, dégustations 
et découvertes
Toulouse, Haute-Garonne, Occitanie

Le Rucher école de Toulouse accueillera 
le public pour une journée autour 
des abeilles et du miel. Conférences, 
démonstrations, dégustations et 
échanges animeront ce rendez-
vous. Une Foire aux miels proposera 
différentes saveurs, acacia, colza, thym 
mais aussi bonbons et hydromel. Au 
musée de l’Abeille, des animations 
pour enfants et une ruche vitrée 
complèteront la visite. 

Dimanche 5 octobre de 10h à 18h
Rucher école de Toulouse, 40 chemin de 
Pechbusque 31400 Toulouse
www.facebook.com/CADOccitanie
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Rencontre apicole 
à la fête du Parc 
de la Vallée de la Rance
Dinan, Côtes-d’Armor, Bretagne

À l’occasion de la 4e fête du Parc de la 
Vallée de la Rance - Côte d’Émeraude, 
Jonathan Goguelin présentera ses 
produits BeeZH Api parmi plus de 
70 exposants réunis à l’Abbaye de 
Léhon. Le public pourra découvrir son 
travail d’apiculteur dans un cadre 
festif mêlant spectacles, ateliers, 
concerts, balades naturalistes, visites 
patrimoniales et gastronomie locale.

Samedi 4 et dimanche 5 octobre de 10h à 18h
Abbaye de Léhon, 18 Le Bourg 22100 Dinan
www.facebook.com/BeeZHapi

Échange avec les 
apiculteurs de Sicretu 
d’Apa
Alata, Corse-du-Sud, Corse

La famille d’apiculteurs de Sicretu 
d’Apa accueillera le public dans sa 
boutique artisanale située à Alata. 
Miels AOP, miels de maquis, pains 
d’épices, nougats et canistrellis seront 
à l’honneur, tous issus de leurs ruchers 
d’abeilles corses endémiques. Cette 
immersion gourmande permettra 
d’échanger sur leur savoir-faire, la 
spécificité de leur production insulaire et 
la richesse du terroir apicole local.

Vendredi 3 de 9h30 à 18h, samedi 4 de 10h à 18h, 
puis du lundi 6 au vendredi 10 de 9h30 à 18h et 
le samedi 11 octobre de 10h à 18h
Sicretu d’Apa, Balisaccia 20167 Alata
www.facebook.com/sicretudapa
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CONTACTS

InterApi
David Falques
01 87 76 05 25

davidfalques@interapi.fr

Agence Façon de penser 
Marianne Roumégoux 

06 61 54 71 89
marianne@facondepenser.com 
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