
LA SEMAINE DES MÉTIERS ET DES PRODUITS DE LA RUCHE

Découvrez tous les événements
proches de chez vous sur

Visites d’exploitations,
dégustations, ateliers,
animations en magasin, jeux...

DU 3 AU 12 OCTOBRE 2025

apiweek.fr

Miel, gelée royale, pollen, propolis...
un concentré de nature !

@mieletproduitsdelaruche
Avec le soutien financier du ministère de l’Agriculture et de la 
Souveraineté alimentaire, de l’Union européenne et de FranceAgriMer

COMMUNIQUÉ
PAYS DE LA LOIRE



L’Api’Week revient dans votre région : 
dix jours pour explorer les secrets 
de la ruche 

Du 3 au 12 octobre 2025, la 5e édition de l’Api’Week invite le grand public à découvrir 
les métiers et les produits de la ruche. Consultez ci-dessous les rendez-vous 
proposés par les apiculteurs de votre région.

Depuis sa création en 2020 à l’initiative d’InterApi, avec le soutien du ministère de 
l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire, l’Api’Week est devenue un événement 
national attendu tant par les professionnels que par le grand public. Et pour cause : 
74% des Français sont des consommateurs réguliers de miel, selon une enquête 
menée fin 2024 par InterApi. 

Cette année, plus de 250 événements sont proposés sur l’ensemble du territoire, 
portés par des apiculteurs, conditionneurs et distributeurs. Visites, démonstrations, 
ateliers, dégustations, animations sur les marchés ou en magasins… C’est un 
programme festif et pédagogique qui est proposé à tous.

Mieux comprendre le secteur apicole et ses trésors
Ces dix jours seront l’occasion d’explorer l’univers fascinant des abeilles, de mieux 
comprendre les étapes de la production de miel et de découvrir la diversité des 
saveurs et des terroirs. Les événements mettront aussi à l’honneur d’autres trésors de 
la ruche : gelée royale, propolis, pollen…

L’Api’Week valorise les savoir-faire qui garantissent des productions de qualité et 
sensibilise aux grands enjeux du secteur : pollinisation, biodiversité, changement 
climatique, transmission des métiers.

Au-delà de la découverte, cet événement met en lumière l’importance des acteurs 
apicoles dans nos territoires. Il contribue à renforcer le lien social et à célébrer 
collectivement un patrimoine à la fois naturel, culturel et alimentaire.

Découvrez ci-dessous la sélection près de chez vous !

→ Le programme des rendez-vous s’enrichit en continu. Il est accessible sur :
www.apiweek.fr
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Le miel 
Le miel est 100% naturel car il est fabriqué uniquement par les abeilles à partir du 
nectar des fleurs, sans ajout ni transformation humaine. Il ne contient ni additifs, ni 
conservateurs, ni produits chimiques. Il existe une grande diversité de miels en fonction 
des fleurs présentes à proximité de la ruche et donc des terroirs qui déterminent la 
végétation. Une production de miel s’appelle une miellée (la plus produite en France 
en 2024, en mono-florale, est celle de tournesol représentant 10,9% des volumes).  

→ Le saviez-vous ? Comme pour le vin, les arômes d’un miel peuvent être plus ou moins 
forts et persistants. Leur goût peut être floral (parfum de jacinthe, rose, fleur d’oranger, 
violette…), végétal (thym, vanille, clou de girofle, foin…), boisé (champignon, résine de 
conifère...) ou fruité (agrumes, framboise, bergamote, noisette, amande…). 
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Sélection 
régionale
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Loire-Atlantique
Portes ouvertes des Ruchers 
de l’Erdre
Casson, Loire-Atlantique, 
Pays de la Loire
Nadège et Benjamin Guilbault ouvriront 
les portes de leur miellerie à Casson. Les 
curieux pourront découvrir les étapes 
de fabrication du miel, du rucher à la 
mise en pot, lors de visites commentées 
ponctuées de dégustations. Une belle 
occasion d’échanger autour du métier 
d’apiculteur et des produits de la ruche.
Samedi 4 octobre de 9h à 18h
Les Ruchers de l’Erdre, 190 La Havardière 
44390 Casson
lesruchersdelerdre.fr

Miels bio en direct de la ferme
Couffé, Loire-Atlantique, 
Pays de la Loire
La ferme la Gazi ouvrira ses portes pour 
des rendez-vous gourmands autour de 
ses miels biologiques. Installés à Couffé, 
les apiculteurs proposeront une vente 
directe de leurs productions, l’occasion 
d’échanger sur leur métier et leurs 
engagements. Le public pourra découvrir 
différentes variétés de miels, récoltés 
localement dans le respect du vivant et 
de la saisonnalité. 
Vendredi 3 et mercredi 8 octobre de 17h à 19h
Ferme la Gazi, La Gazillardière 44521 Couffé
www.facebook.com/fermelagazi

À la découverte du miel 
et du métier d’apiculteur
Saint-Nazaire, Loire-Atlantique, 
Pays de la Loire
Le magasin Leclerc de Saint-Nazaire 
proposera une animation continue autour 
du monde des abeilles et des produits 
de la ruche. Le public pourra y découvrir 
différentes variétés de miel et les saveurs 
qui les caractérisent. Des échanges 
avec des professionnels permettront de 
mieux comprendre les techniques de 
production et les spécificités du métier.
Vendredi 3, samedi 4, lundi 6, mardi 7, 
mercredi 8, jeudi 9, vendredi 10 et samedi 11 
octobre de 8h30 à 20h
Leclerc Saint-Nazaire, route Beauregard
44600 Saint-Nazaire
www.e.leclerc/mag/e-leclerc-saint-nazaire
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Sélection régionale
Pays de la Loire

Maine-et-Loire
À la découverte de l’univers 
des abeilles
Baugé-en-Anjou, Maine-et-Loire, 
Pays de la Loire
Le site L’Or de la ruche ouvrira ses portes 
au public pour faire découvrir le monde 
de l’apiculture à travers des visites de 
l’exploitation et des temps d’échange 
sur la vie des abeilles. Petits et grands 
pourront également profiter d’un marché 
de producteurs locaux et de dégustations 
de miels et autres produits issus de la 
ruche. L’événement s’adresse à tous 
les âges et proposera une immersion 
sensorielle et pédagogique dans l’univers 
de ces pollinisateurs essentiels.
Samedi 4 et dimanche 5 octobre de 9h30 à 18h
Sur inscription : 06 68 19 47 43
L’Or de la ruche, route de Baugé-Fougeré 
49150 Baugé-en-Anjou
www.lordelaruche.com

Portes ouvertes autour 
des abeilles chez Miel et Loire
Bouchemaine, Maine-et-Loire, 
Pays de la Loire
La SCEA Miel et Loire ouvrira les portes 
de son exploitation pour faire découvrir 
les coulisses de l’apiculture. Les visiteurs 
pourront explorer le rucher, observer la 
ruche, comprendre le métier d’apiculteur 
et profiter de dégustations de miels, 
de pains d’épices et de pollen. Des 
animations seront prévues pour les 
enfants, ainsi qu’une exposition et des 
jeux accessibles à tous les âges.
Samedi 4 et dimanche 5 octobre de 10h à 18h
Sur inscription : lymax.api@gmail.com
SCEA Miel et Loire, 458 route de Lisandrais 
49080 Bouchemaine
www.mieletloire.fr

Dégustation et découverte 
des miels d’Anjou
Loire-Authion et Saint-Sylvain-d’Anjou, 
Maine-et-Loire, Pays de la Loire
À deux reprises, l’apiculteur Marceron 
proposera une animation gourmande 
autour des miels de la région. Le public 
pourra découvrir la diversité des saveurs 
issues du terroir angevin, comprendre 
l’univers des abeilles et échanger 
autour des savoir-faire apicoles. Ces 
dégustations conviviales mettront en 
lumière des miels produits localement, 
sans artifice, dans le respect du vivant. 
Une immersion sensorielle au cœur du 
travail de la ruche.
Samedi 4 de 13h30 à 19h et samedi 11 octobre 
de 9h à 13h
Vergers de Séné, 49480 Saint-Sylvain-d’Anjou
Épicerie A2 pas d’Elo, 47 grand rue 
49800 Loire-Authion
www.mieldanjou.fr

Rayon de miel à la coupe 
chez Famille Mary
Mûrs-Erigné, Maine-et-Loire, 
Pays de la Loire
La boutique Famille Mary de Mûrs-Erigné 
proposera une animation gourmande 
autour du miel en rayon, présenté à la 
coupe. Une occasion rare de redécouvrir 
ce produit brut, à la fois croquant et 
fondant, dans toute sa fraîcheur et 
sa naturalité. Ce rendez-vous invitera 
les visiteurs à faire le plein de saveurs 
directement dans un point de vente 
emblématique de la marque.
Vendredi 3 et samedi 4 octobre de 9h à 19h30
Boutique Famille Mary Mûrs-Erigné, 
rue Valentin des Ormeaux 49610 Mûrs-Erigné
www.famillemary.fr

Vergers de Séné © DR

Ferme la Gazi © DR
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Rencontre apicole 
en grande surface
Tiercé, Maine-et-Loire, 
Pays de la Loire
Un producteur local de la marque Le Miel 
de nos Racines proposera une animation 
au Super U de Tiercé. Ce sera l’occasion 
pour les clients de découvrir une 
sélection de miels de cru récoltés rucher 
par rucher, non pasteurisés ni chauffés, 
afin de préserver toutes leurs qualités 
nutritionnelles et aromatiques. Une belle 
opportunité d’échanger directement 
avec un apiculteur passionné.
Samedi 11 octobre de 10h à 13h et de 16h à 19h
Super U Tiercé, 6 place. Pierre de Coubertin 
49125 Tiercé
www.coursesu.com/f-superu-tierce-informations

Mayenne
Portes ouvertes à la miellerie 
L’Abeille Cool
Château-Gontier, Mayenne, 
Pays de la Loire
La miellerie L’Abeille Cool accueillera 
petits et grands pour des visites guidées 
en petits groupes et des dégustations 
de miels locaux. Chaque créneau 
permettra de découvrir les coulisses de 
la production, les méthodes de travail 
des apiculteurs et les produits issus de 
la ruche. L’événement sera adapté aux 
enfants dès 3 ans. L’accès aux bâtiments 
pourra présenter des difficultés pour les 
personnes à mobilité réduite. 
Samedi 11 et dimanche 12 octobre de 10h à 17h 
Sur inscription : 06 81 21 89 81
L’Abeille Cool, le petit moulin Azé 
53200 Château-Gontier
www.facebook.com/LabeillecooldeMayenne

Sarthe
Immersion apicole au Rucher 
du Moulin
Fresnay-sur-Sarthe, Sarthe, 
Pays de la Loire
Le Rucher du Moulin vous propose une 
journée complète pour découvrir les 
abeilles sous tous les angles. Assistez 
en toute sécurité à l’ouverture d’une 
ruche grâce à une vitre d’observation, et 
suivez les explications d’Anthony sur la 
colonie et les cadres de couvain. Antoine, 
apprenti apiculteur, animera un atelier 
autour de la récolte et du stockage du 
miel : usage du réfractomètre, choix des 
matériaux, rôle du maturateur… Tout sera 
détaillé. Enfin, plongez dans l’histoire de 
l’apiculture avec Pascal, guide du musée 
de l’abeille, et découvrez des pièces rares, 
de la préhistoire à nos jours.
Samedi 11 octobre de 10h à 18h
Sur Inscription : contact@rucherdumoulin.com
Le Rucher du Moulin, 23 avenue Division Leclerc 
72130 Fresnay-sur-Sarthe
www.rucherdumoulin.com

Vendée
Miels et trésors de la ruche 
à découvrir chez Famille Mary
Les Sables d’Olonne, Vendée, 
Pays de la Loire
La boutique Famille Mary proposera une 
immersion dans l’univers des produits 
de la ruche : miels aux multiples saveurs, 
gelée royale, pollen ou encore propolis. 
Fondée en Anjou en 1921, cette entreprise 
familiale partagera son engagement 
en faveur du bien-être, de la protection 
des abeilles et du soutien à l’apiculture 
française, au cœur de son magasin 
vendéen.
Vendredi 3 et samedi 4 de 10h à 12h30 
et de 14h30 à 19h, dimanche 5 de 9h30 à 13h30 
puis du mardi 7 au samedi 11 octobre de 10h à 
12h30 et de 14h30 à 19h et dimanche 12 octobre 
de 9h30 à 13h30
Boutique Famille Mary, 14 bis rue de l’Hôtel 
de Ville 85100 Les Sables d’Olonne
www.famillemary.fr

Animations autour des abeilles 
à la Miellerie du Marais
Saint-Jean-de-Beugné, Vendée, 
Pays de la Loire
La Miellerie du Marais proposera durant 
la semaine une série d’animations 
ludiques et sensorielles pour petits et 
grands. Les visiteurs pourront participer 
à des dégustations de miels à l’aveugle, 
observer une exposition photo, jouer 
à différencier guêpes et abeilles et 
découvrir le monde des pollinisateurs. Ils 
pourront aussi s’essayer à divers ateliers : 
coloriages, concours de dessins, tombola 
ou encore photobooth. Des douceurs 
comme le pain d’épices ou les biscuits 
au miel seront également proposés à la 
dégustation.
Du mardi 7 au samedi 11 octobre de 10h à 13h 
et de 14h à 18h
Sur inscription : contact@lamielleriedumarais.fr 
ou 06 50 55 10 92 
La Miellerie du Marais, Le Vignaud 
85210 Saint-Jean-de-Beugné
www.bienvenue-a-la-ferme.com/pays-de-la-
loire/ferme/miellerie-des-fontenelles

Le Rucher du Moulin © DR
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Organisateur et soutiens

InterApi 
InterApi est l’interprofession des produits de la ruche, au service de l’ensemble 
de la filière apicole. Elle regroupe les acteurs de cette filière en deux collèges : le 
collège production composé de syndicats apicoles, d’acteurs de la R&D et le collège 
commercialisation, composé des fabricants et vendeurs de matériels apicoles, des 
fédérations d’enseignes de grande et moyenne distribution et d’un syndicat de 
conditionneurs.

Les missions d’InterApi :
- organiser le dialogue interprofessionnel.,
- représenter la filière et défendre ses intérêts,
- promouvoir les produits de la ruche,
- et mettre en œuvre des actions au service de la filière apicole (résolution des 
problèmes de production, amélioration de la qualité et de la traçabilité des 
produits de la ruche, amélioration de la connaissance, de la transparence et de 
l’information relative aux marchés). 

interapi.fr

Api’Week est une manifestation soutenue par le ministère de l’Agriculture et de la 
Souveraineté alimentaire, l’Union européenne et FranceAgriMer. 
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CONTACTS

InterApi
David Falques
01 87 76 05 25

davidfalques@interapi.fr

Agence Façon de penser 
Marianne Roumégoux 

06 61 54 71 89
marianne@facondepenser.com 
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